
Fischkarte
Aschermittwoch 

beim Klement



Suppe
Fischkremsuppe mit Croûtons und Ruille

7.90

Kalte Vorspeise
Heringsfilets in Rahm

Ofenkartoffel | Sauerrahm
14.90

Salat
Gebratene Salatherzen

mit Riesengarnelen | Cesars Dressing | Grana | Croûtons
17.90

als Vorspeise € 14.90

Eintopf
Bouillabaise

Edelfische | Garnelen | Muscheln | Croûton mit Ruille
17.90

Vegetarisch
Rote Beete in Weinbackteig 

auf kaltem Quinoagemüse | Sprossen | Sojasauce
14.90

Frisch vom Holzgrill
Steckerlfisch ( Makrele ) 350 g Rohgewicht

St.13.00
Breze
1.70



Hauptgerichte

Rotbarschfilet
in Semmelbrösel Panade | Sauce Remoulade | Kartoffel-Gurkensalat

16.90

Ganze Alpenforelle (300 g)
in Mandelbutter gebraten | Blattspinat | Kräuterkartoffeln

18.90

Gebratenes Lachsfilet
Sesambutter | Curryrahm | Sepianudeln

24.00

Skreifilet (Winterkabeljau) aus dem Ofen
Mangoldravioli | Hummersauce 

24.90

Ganze Dorade aus dem Ofen
Grillgemüse | Rosmarinkartoffeln | Olivenöl

24.90

Desserts
Apfelstrudel | Vanillesauce

5.90
Tiramisu

5.90
Käseauswahl | Weißbrot

9.90

Änderungen vorbehalten


